
BILLECART-SALMON 
 ROSÉ CHAMPAGNE

 V I N O  R O S A T O

PRODUTTORE: Maison Billecart-Salmon

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Rosato

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 30% Pinot Noir, 40% Chardonnay,
30% Pinot Meunier

AROMA: Frutti rossi, scorza di agrumi 

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ottimo come 
aperitivo, ma anche con piatti di salmone selvatico 
o sushi. Servito con il dessert, valorizza il sapore 
dei frutti rossi

Punto di riferimento tra i rosé, questa cuvée risulta 
elegante e golosa al palato. Rende incantevoli i momenti 
più belli grazie al colore brillante, alla particolare finezza 

e a una bella vivacità.
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