
PEDRO XIMÉNEZ ALVEAR
SOLERA 1927
V I N O  D O L C E

PRODUTTORE: Alvear

PROVENIENZA: Spagna

TIPOLOGIA: Dolce

DENOMINAZIONE: n/a 

VITIGNO: 100% Pedro Ximénez

AROMA: Prugna, cacao, cioccolato

GRADO ALCOLICO: 16% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 50 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Dolce con il 
dolce, è perfetto per essere abbinato a panne 
cotte, creme caramel e torte alla frutta. Ottimo 
con della cioccolata fondente oltre 75%

Colore ambrato scuro, caratterizzato da leggere 
sfumature che rimandano al mogano. All’assaggio è 

profondo, avvolgente, con un sorso dal gusto generoso 
e dolce, ben dosato. Intenso, ricco. 
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