
CUVÈE PRESTIGE 
EDIZIONE 44

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Cà del Bosco

PROVENIENZA: Italia

REGIONE: Lombardia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Franciacorta DOCG 

VITIGNO: 81,5% Chardonnay, 1,5% Pinot Blanc, 
17% Pinot Noir

AROMA: Pesca, agrumi, note floreali, mandorla

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl - 1,5 lt - 3 lt 

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto per 
allietare l’aperitivo, si sposa molto bene con agli 
antipasti di pesce, sia crudo che cotto 

Paglierino, con riflessi dorati. Perlage fine e persistente.
Al palato è fine, molto fresco e armonico. L’ edizione 44 
è un Franciacorta originale, fragrante e complesso, che 

rivela al meglio il suo carattere.
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