
CHÂTEAU DE PEZ 2008 
V I N O  R O S S O

PRODUTTORE: Saint-Estèphe 

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Saint-Estèphe AOC

VITIGNO: 50% Merlot, 45% Cabernet Sauvignon, 
5% Petit Verdot 

AROMA: Prugna, ribes nero, ciliegia, liquirizia, 
spezie

GRADO ALCOLICO: 14% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2008

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Ideale da 
abbinare a carni rosse, formaggi stagionati o 
cacciagione da piuma. Da provare con le quaglie 
ripiene con pancetta

 Rosso rubino il colore. Possiede un bouquet con sentori 
fruttati. Strutturato e tannico, al sorso risulta potente, 
caldo e di corpo. Ottima la persistenza. Un vino dal 

carattere deciso ma mai arrogante.
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