
POMEROL 2011
V I N O  R O S S O

PRODUTTORE: Château La Fleur-Pétrus

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Pomerol AOC

VITIGNO: 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

AROMA: Ribes, lamponi, prugne, fiori schiacciati, 
sottobosco

GRADO ALCOLICO: 14% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2011

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Gode 
di un’annata eccezionale e può essere 
abbinato a formaggi o carni rosse, è ottimo in 
accompagnamento alla lombata cotta alla brace

Rosso rubino il colore. Al naso è vivido e schietto. Si 
dimostra un vino eccezionale, perfettamente equilibrato 

in tutte le sue componenti organolettiche. Propone 
ricchezza olfattiva e gustativa. 
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