
CUVÈE N°744
CHAMPAGNE

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Maison Jacquesson

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC

VITIGNO: 57% Chardonnay, 22% Pinot Meunier, 
21% Pinot Noir 

AROMA: Frutta candita, canditi, frutta secca

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Perfetto per 
essere gustato con piatti a base di pesce fritto, al 
vapore o con tartar. Ottimo con risotti ai frutti di 
mare

 Colore giallo paglierino con riflessi dorati e con perlage 
fine. Un palato rotondo e fine che rende lo Champagne 
Extra Brut Cuvée 744 di Jacquesson elegante, snello ed 

estremamente piacevole.
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