
CHAMPAGNE 
BLANC DE BLANCS 

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Maison Lallier

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 100% Chardonnay

AROMA: Agrumi, pane fresco

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl - 1,5 lt

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si accompagna 
perfettamente con un aperitivo a base di tartine di 
foie gras o caviale. Ottimo abbinato a piatti a base 
di pesce crudo come sushi o sashimi

Giallo dorato con riflessi verdolini. In bocca è pieno 
ed equilibrato con una mineralità che continua ad 

esaltarsi durante la sosta nel calice. Il finale è lungo ed 
estremamente gradevole.
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