
CHAMPAGNE
BLANC DE NOIRS 

 B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Maison Lallier

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: 100% Pinot Noir

AROMA: More, mirtilli, crosta di pane, burro 
d’arachidi, nocciola, caffè

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl 

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si accompagna 
perfettamente con un aperitivo a base di tartine di 
foie gras o caviale. Ottimo abbinato a piatti a base 
di pesce crudo come sushi o sashimi

Colore giallo dorato intenso e brillante, è trafitto da 
infinite catene di bollicine che lo percorrono a tutta 

velocità. L’assaggio stupisce per pienezza, audacia ed 
eleganza con bollicine sottili e setose.

L
. 

B
L

A
N

D
 D

E
 N

O
IR

 


