
CHÂTEAU D’YQUEM 2011
V I N O  D O L C E

PRODUTTORE: Château d’Yquem

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Dolce

DENOMINAZIONE: Sauternes AOC 

VITIGNO: 25% Sauvignon Blanc, 75% Sémillon

AROMA: Albicocca, ananas tostato, arancia, 
melone candito, vaniglia, cannella

GRADO ALCOLICO: 14% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ANNATA: 2011

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Sublime 
l’abbinamento con foie gras, crostacei e 
secondi di pesce con salse bianche. Si esalta 
meravigliosamente con formaggi erborinati, carni 
bianche e selvaggina, dessert

Alla vista, il colore è di un meraviglioso giallo dorato 
brillante. In bocca, si presenta corposo e minerale, con 
un finale lunghissimo. Coinvolge per equilibrio, purezza 

e vastità aromatica.
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