
CHAMPAGNE 
 BRUT SOUS BOIS

B O L L I C I N E

PRODUTTORE: Maison Billecart-Salmon

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Bollicine

DENOMINAZIONE: Champagne AOC 

VITIGNO: Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier

AROMA: Frutta secca, scroze agrumate, frutta a 
polpa bianca 

GRADO ALCOLICO: 12,5% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl 

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Questo brut è 
perfetto in ogni occasione o semplicemente come 
aperitivo. Ideale abbinamento di antipasti saporiti 
e gustose pietanze a base di pesce

Giallo dorato dai riflessi brillanti che accompagnano un 
perlage fine e persistente. Il naso risulta pieno e intenso. 

Il sorso è pieno, ricco, cremoso, avvolgente e lungo, 
sostenuto da decisa verve fresco-sapida.  
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