
LA BIERE DU DEMON
B I R R A

PRODUTTORE: Les Brasseurs de Gayant

PROVENIENZA: Francia

STILE: Strong Ale

GUSTO: Intenso, maltato 

CORPO: Strutturato, intenso, pieno

AROMA: Malto, caramello, miele, fiori bianchi 

COLORE: Aranciato tendente al rosso 

GRADO ALCOLICO: 12% vol

FORMATO: Vap 25 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si sposa bene 
con i formaggi a pasta molle come il Camembert. 
Ottimo anche in abbinamento al lardo o ad una 
bistecca.

È stata considerata per molto tempo la birra più forte al 
mondo. Una bionda di carattere e qualità. Prodotta nel 

nord della Francia, è una doppio malto dal corpo pieno, 
per nulla rivelato dall’aspetto brillante e limpido. 
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IBU:  18


