
CHÂTEAU CHEVAL BLANC 
2011 

V I N O  R O S S O

PRODUTTORE: Château Cheval Blanc

PROVENIENZA: Francia

TIPOLOGIA: Rosso

DENOMINAZIONE: Saint-Émilion AOC

VITIGNO: 47% Merlot, 52% Cabernet Franc, 
1% Cabernet Sauvignon
 
AROMA: Frutti neri, ribes, eucalipto, mentolo, pepe 
bianco 

GRADO ALCOLICO: 14% vol

FORMATO BOTTIGLIA: 75 cl

ABBINAMENTI GASTRONOMICI: Si abbina bene 
con il vitello mignon tartufato cucinato con lo 
spago, con il confit di manzo, con la pancetta 
arrosto croccante al tartufo nero o con il rack of 
lamb in crosta di erbe dai sapori orientali

Bel colore scuro e profondo, con bei riflessi porpora e 
tegola. Il naso è fine e complesso. L’attacco è setoso, 

rivelando un vino denso e profondo sostenuto da tannini 
molto fini. In bocca offre una sensazione vellutata. 
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